Creme fraiche durch

TIPP: Ersetzen Sie
Hummus fur eine vegane Variante.
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Oriental Burger

mit Grillgemuse und Rucola

Far 10 Burger: © Oriental Burger auftauen lassen und die Schnittflachen in einer

pPfanne anrosten.

10 Oriental Burger, Art. 2374
200 g Creme fraiche (2] Gemusescheiben grillen und mit Salz sowie pfeffer warzen.
igaszrhgetr. 'Tomaten in O1 O Brotchenhalften mit Creme fraiche bestreichen, dann die
ampignons, . . . .
in s?heibenmg Unterseiten mit Rucola, Grillgemuse und den Tomaten belegen.
. . . . Zum Schluss die Deckel aufsetzen und den Burger im
4 griine Paprikas, In Scheiben T
Kontaktgrill rosten.

3 Auberginen, in Scheiben
Etwas Salz und pfeffer
100 g Rucola

Vi . :
iele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.ch/rezepte ;


https://www.edna.ch/epages/EdnaCH.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaCH/Products/2374

